
 

 

BERGRESTAURANT 
ERIKA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir wünschen Euch einen schönen  
Aufenthalt 

 
Peter + Mirjam 

und das Geisshoue Team 
 
 

Am Sonntag warme Küche nur bis 17 Uhr 
 
 
"Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen 
auslösen können, informiert Sie das Küchenteam auf Anfrage gerne."  
 
 
 
 
Fleisch:  Schweiz  
Poulet: Schweiz  Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer 
Salami: Italien  Preisänderungen vorbehalten 



 

 

SPEISE – KARTE  
 
 
 sFr. 
 
Salat grün  7.80 
 
Salat gemischt  10.80 
 
Salatteller  17.50 
 
 
 
Bouillon  5.50 
 
Bouillon mit Ei  7.-- 
 
Tages-Suppe   Hausgemacht  9.50 
 
 
Gluschtigs uf em Houzbrett  Trockenfleisch / Alpkäse  26.-- 
 
Chüejer – Zabe  Rohesswurst  / Speck  /  Hobelkäse  23.-- 
 
Hobelkäse  AOC  20.-- 
 
Alpkäse  Portion  AOC  14.50 
 
Speckteller  18.-- 
 
Sandwiches  Schinken / Salami  8.-- 
 
Sandwiches Gemischt  8.50 
 
Sandwiches  Bure – Hamme  9.50 
 
 



 

 

SPEISE – KARTE  
 
 
 sFr. 
 
Käseschnitten mit Schinken und Spiegelei  19.50 
 
Käseschnitten Hawaii  19.50 
 
Käseschnitten mit Schinken  18.50 
 
Chüejer – Maccaronnen  18.-- 
 
 
Unsere Rösti's sind mit Speckwürfeli zubereitet  
 
 
Äupler-Rösti  (mit Käse , Speck , Spiegelei)  19.50 
 
Speck-Rösti   (mit Speck + Spiegelei )  18.50 
 
Käse-Rösti  (mit Käse + Spiegelei)  18.50 
 
Portion Rösti mit  1 Spiegelei  13.50 
 
Portion Rösti  11.50 
 
Portion Pommes – Frites  8.80 
 
Käse -  Fondue (ab 2 Personen) bis genug        nur auf Vorbestellung 25.--  p.P. 
 
 
 
 
 
 



 

 

SPEISE – KARTE  
 
 
 sFr. 
 
Entrecote  Pommes – Frites   38.50 
 
Holzer - Steak  Pommes – Frites    Schweinssteak, Speck/Spiegelei  29.50 
 
Schweins – Steak  Pommes – Frites   26.50 
 
Poulet-Brust  Pommes – Frites   26.50 
 
Kotelette  Teigwaren   23.50 
 
Bure – Hamme  Kartoffelsalat   23.-- 
 
Schweinsschnitzel pan.  Pommes – Frites   23.-- 
 
Bure – Bratwurst  Rösti  nach altem Rezept  21.50 
 
Schwartenwurst  Kartoffelsalat  Gotthelf  20.-- 
 
Hübeli (Wurst)  Kartoffelsalat   17.-- 
 
Kartoffelsalat servieren wir nur während der Sommersaison! 
 
Ohne Beilage abzüglich  6.-- 
 
 
KINDERTELLER  
Hamburger  Pommes – Frites  14.50 
 
Schweinsschnitzel pan. Pommes – Frites  14.50 
 
Hamburger im Brötli   9.70 
 
 



 

 

Senne-Zmorge  
 
 
Bis 11.00 Uhr servieren wir:  sFr. 
 
 
 
 
Morgenessen:  Kaffee kompl.  14.-- 
 
 
 
 
Sennenzmorge: Alpkäse, Butter, Rösti  
 Spiegelei  24.-- 
 
 
 
 
Sennenzmorge:  Alpkäse, Butter, Rösti  
 Spiegelei, Bure-Hamme  30.-- 
 
 
 
 
Übernachtung mit Nachtessen und  
Frühstück pro Person  82.-- 
 
 
Übernachtung   21.— 
 
 
  



 

 

WINTERKARTE 
 
 
 
 sFr. 
Geisshoueteller 
Rinds-Entrecote mit „Dürenangsalat“  41.-- 
 
 
 
Wanderteller 
Schweins-Steak mit „Dürenangsalat“ 29.50 
 
 
 
Bikerteller 
Poulet-Brust mit „Dürenangsalat“ 29.50 
 
 
Erikateller  
Schweinsschnitzel pan. mit „Dürenangsalat“  26.50 
 
 
 
 

  



 

 

GETRÄNKE – KARTE  
 
 
Mineralwasser und Säfte    sFr. 
 
Mineral offen   1,5L  1L  5dl  3dl  2dl 
Verschiedene Aromen  12.50 9.50 5.20 4.20 3.50 
Orangenjus      5.-- 
Geisshalden Wasser  5.-- 3.-- 2.50 2.--  
 
Warme Getränke 
Kaffee  crème  4.50 
Espresso  4.50 
Espresso Macchiato 6.-- 
Espresso  doppelt 7.-- 
Ristretto  4.50 
Schale   4.50 
Cappuccino  /  Cappuccino kalt 6.-- 
Macchiato    /  Macchiato  kalt 6.-- 
Kaffee Melage 6.50 
 
Punch  4.50  Apfel, Waldbeere, Orange, Zitrone-Ingwer 
 
Kaffee fertig / Lutz  5.80 
Kaffee  Baileys   8.— 
Kaffee Amaretto   8.— 
Kaffee  Geiss  Huuskafi  8.-- 
Kaffee fertig mit Pflümli  6.80 
Kaffee fertig mit Zwetschgen  6.80 
Kaffee fertig mit Kirsch  6.80 
 
Ovomaltine / Schoggi   7.--  4.40 
Ovomaltine / Schoggi Melange    6.50 
Milch    2.50 1.80 1.40 
 
Auserlesene Tees  Teekarte  4.80 
 
Tee Wein  5.50 
Tee Rum  6.80 
Grogg  6.80 
 



 

 

GETRÄNKE-KARTE 
 
 sFr. 
  5dl   3dl  2dl  1dl 
Weissweine 
Fendant St Leonard  23.-- 13.80 9.20 4.60 
Epesses 24.-- 14.40 9.60 4.80 
Yvorne  25.-- 15.-- 10.-- 5.-- 
Johannisberg Huuswy    25.-- 15.-- 10.-- 5.-- 
  
 
Rotweine 
Merlot  23.-- 13.80 9.20 4.60 
Primitivo 23.-- 13.80 9.20 4.60 
Pinot Noir     Wallis AOC 24.-- 14.40 9.60 4.80 
Epesses   24.-- 14.40 9.60 4.80 
Yvorne         Huuswy  25.-- 15.-- 10.-- 5.-- 
 
Rosé  
Oeil de perdrix  24.-- 
 
  Div. Flaschenweine  
 
Gespritzter Weisswein  6.50  
 
 
Bier / Most 
Stange  3dl 4.40 
Becher  3dl 4.40 
Chübeli  3dl 4.40 
Grosses  5dl 5.80 
Flasche  gross  5dl 6.-- 
Bügel-Bier 5dl 7.-- 
 
Most   Ramseier  4.9dl 6.-- 
Most Alkoholfrei  5dl 6.-- 
 



 

 

FLASCHENWEINE  
 
 sFr. 
Weissweine  
Waadt:   
Aigle Aléo Blanc   AOC Chasselas Wyhus Aemme  40.-- 
 
La Côte:  
Château de Vufflens   AOC Chasselas  Wyhus Aemme  37.-- 
 
Wallis:  
Heida   AOC  Wyhus Aemme  43.-- 
 

Rotweine  
Waadt:  
Aigle  Icare   AOC  Pinot Noir Wyhus Aemme 40.-- 
 
Wallis :  
Mon Rouge Assemblage AOC Humagne, Merlot, Syrah, Pinot, Gamay Vennerhus 46.-- 
Dahu  Noir                        Gamay, Merlot, Pinot Noir, Syrah  Wyhus Aemme 43.-- 
Cornalin du Valais   Wyhus Aemme  40.-- 
 

Frankreich: 
La Grâce Dieu  Crand Cru  St-Emilion AOC Wyhus Aemme  55.-- 
 
Italien: 
Amarone della Valpolicella Corvina Veronese Wyhus Aemme  46.-- 
Primitivo di Manduria   DOC   Wyhus Aemme 37.-- 
 
Spanien:  
Protos Roble  Riberia  Tempramillo Wyhus Aemme  39.— 
Rioja Vega Crianza   DOC        Granache, Mazuelo, Tempranillo Wyhus Aemme 37.— 
 

Portugal: 
Lobo e Falcâo Tinto Alicante Bauschet, Shiraz Wyhus Aemme 36.-- 
 
 
Prosecco    DOC Extra Dry Riem Däpp 36.— 
 



 

 

GETRÄNKE – KARTE 
Aperitif   sFr. sFr. 
 Vol%  2cl 4cl 
 
Cynar  16,5°  6.50 
Martini weiss  15°  6.50 
Appenzeller  29°  6.50 
Campari  23°  6.50 
Baileys  17°  6.50 
 
Aperol Spritz  8.50 
Hugo  8.50 
Cüpli Prosecco DOC Extra Dry 7.50 
 
 
Spirituosen 
 
Calvados  40° 7.50 
 
Vielle Prune  41° 7.50 
 
Whiskey   Glenfiddich 40° 9.50 
 
Williams  40° 7.50 
 
Grappa   Chardonnay 41° 7.50 
 
Marc  40° 7.50 
 
Pflümli  40° 6.-- 
 
Kirsch  40° 6.-- 
 
Zwetschgen  40° 6.-- 
 
Wacholder  40° 4.70 
 
Kräuter  40° 4.70 
 
Bätzi  45° 4.70 
 
 


